Jeerlijke Gallux-kip al geproefd? Recepb

A 4 PERSONEN

 KIPPENRILLETTES MET FOCACCIA B

Kip,v' niet feestelijk? Nonsens! De ptﬂ‘je‘é Gallux-kippenrillettes zijn jouw nieuwe theime
" ingrediént me1‘ de Feesfdagen Gebrunk de r|||e'H‘es zo als dip of smeer de lekkernij op een

S 1‘oqs1]e En als Je onze r|||eﬁes ech'l' cuhnalr wilt serveren, hebben we drl’ receptje voor

i Jou Geme*l' van schlﬂ'erende Fees‘fen, me1‘ Gallux.

* INGREDIENTEN

| portie Gallux-kippenrillettes

| focaccia om af te bakken
Olijfolie -

Provencgaadlse kruiden

Bieslook

BEREIDING

. Laat de kippenrillettes een half uur voor serveren op kamertemperatuur komen en verwarm
~ de oven op 180 graden.

2. Snijd de focaccia in repen en smeer ze in met olijfolie en Provengaalse kruiden.

3. Bak de focaccia in de oven voor ongeveer Il minuten op 180 graden. <

Y. Snij de bieslook fijn.

O. Serveer de kippenrillettes met de focaccia en strooi er bieslook over.

RAADPLEEG AL ONZE RECEPTEN OP ONZE WEBSITE!




